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SECCIÓN 1.DE UN VISTAZO 
INFORMACIÓN TÉCNICA DEL PRODUCTO 
Fotografía Producto 

    
NOMBRE DEL PRODUCTO 

 Solanum lycopersicum, conocido comúnmente como tomate, jitomate o 
tomatera, es una especie de planta herbácea del género Solanum de la familia 
Solanácea; es nativa de América Central y del norte y noroeste de Sudamérica.  
Es una planta de clima relativamente cálido, las temperaturas óptimas según el 
ciclo de vida son entre 15 y 18 ºC,en la noche y diurnas 24 a 25 ºC, con 
temperatura ideal en la floración de 21 ºC. El tomate es clasificado como una 
de las hortalizas tolerantes al calor, temperaturas menores de 8 ºC detienen su 
crecimiento. La planta de tomate se desarrolla mejor con alta intensidad 
luminosa. Entre las variedades cultivadas en RD están: Bugalú y Barceló, los 
cuales se producen mayormente en campo abierto mas que en invernaderos. 

 
Código y descripción sistema Armonizado de codificación 
arancelaria 2022. 
Sistema Armonizado 2022 de Séptima Enmiendo de la OMA. Códigos 
Arancelarios: 0702.00.11 Grape, 0702.00.12 Industrial y 0702.00.19 Los 
demás. Tasa NMF = 20%. 
Norma Internacional aplicable para el producto. 
Normas Internacionales de los Alimentos CODEX Alimentarius. Organización 
Mundial de la Salud y FAO. 1993.http://www.fao.org/fao-who-
codexalimentarius/codex-texts/list-standards/es/ 

Grados de calidad, maduración y longevidad. 
Para el mercado de Estados Unidos está: https://www.ams.usda.gov/grades-
standards/fruits. Para Unión Europea:https://ec.europa.eu/agriculture/fruit-
and-vegetables/marketing-standards_es 
VARIABLES ECONÓMICAS, CUANTITATIVAS Y CUALITATIVAS DEL 

PRODUCTO. 
Localización nacional del producto. 
Azua, Peravia y La Vega. 

Producción Total por año. 
PRODUCCIÓN 

Año 
Producción 
QQ 

Producción 
TM %Δ 

Precio a 
Nivel de 
Finca 
(RD$/QQ) 

Producción 
Nacional 
(Millones 
de RD$) 

2019 5,032,733 228,281 - 1,028.99 5,178.6 

2020 5,081,233 230,481 1.0% 1,168.48 5,937.3 

2021 5,130,200 232,702 1.0% 1,200.07 6,156.6 

2022 343,441 15,578 -93.3% 1,318.35 452.8 

2023 669,391 30,363 94.9% 1,228.57 822.4 
*Producción 2019 calculada en el histórico 2002-2018. Ministerio Agricultura. www.agricultura.gob.do 

Nota: Datos de producción 2021-2022 son estimados. 

Zonas de Producción de Tomate en la República Dominicana 

               
 
 

 
Consumo Aparente. 

 
Consumo Per Cápita Promedio anual:  9.41 Kg (20.74 libras). 

Calendario Producción y Cosecha. 
Siembra: Septiembre a Noviembre 
Cosecha Diciembre a Febrero 

 
Flujos de Comercio Internacional y su comportamiento 
(tendencia). 

COMERCIO EXTERIOR 

 
 
Año 

 
 

Export. 
QQ 

Export. 
TM %Δ 

Import. 
QQ 

Import.
TM %Δ 

2019 7,342 333.0 - 5,402 245 - 

2020 14,065 638.0 91.6% 7,920 359 46.6% 

2021 9,949 451.3 -29.3% 14,815 672 87.1% 

2022 13,055 592.1 31.2% 1,058 48 -92.9% 

2023 13,516 613.1 3.5% 170 8 -84.0% 

  
Precios locales e internacionales. 
Haga clic o pulse aquí para escribir texto. 

SECCIÓN 2. DATOS SECTOR EXTERNO 
Nivel de acceso al mercado internacional. 
Mínimo acceso al mercado internacional: Acceso preferencial Centroamérica, 
EUA y Europa. Bajo niveles de MSF. 

Aranceles NMF y preferenciales en Región / País 
Destino. 
Arancel Aplicado EUA: Cero; Francia: Cero. 

Principales destinos del producto. 
Estados Unidos, Haití, San Mateen, Guadalupe, Antillas Holandesas y Países 
Bajos. 

Principales 5 competidores en los mercados destino. 
En Estados Unidos: México (USD$1.43/Kg), Canadá (USD$2.34/Kg) y 
Guatemala (USD$2.6/Kg). En Países Bajos: España (USD$1.71/Kg), Francia 
(USD$1.60/Kg) y Bélgica (USD$1.75/Kg).                 

 
Medidas Sanitarias e inocuidad mercado destino. 
1. Medidas geográficas sanitarias fitosanitarias restrictivas origen 
producto. 
2. Permiso Importación mercado destino oficial. 
3. Etiquetado descriptivo acorde requisito oficial destino: EUA: COOL. 
4. Requisitos en destino de empaque. 
5. Certificado fitosanitario Origen y buenas prácticas producción. 
6. Requisito registro producto en destino. 

Año 
Consumo 

QQ 
Consumo 

TM %Δ 

Consumo 
P/C anual 

(Libras) 

2019 5,030,794 228,193 - 28.9 

2020 5,075,087 230,202 0.9% 38.5 

2021 5,135,065 232,923 1.2% 32.4 

2022 331,444 15,034 -93.5% 1.7 

2023 650,044 29,758 97.9% 3.1 

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/es/
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/es/
https://www.ams.usda.gov/grades-standards/fruits
https://www.ams.usda.gov/grades-standards/fruits
https://ec.europa.eu/agriculture/fruit-and-vegetables/marketing-standards_es
https://ec.europa.eu/agriculture/fruit-and-vegetables/marketing-standards_es
http://www.agricultura.gob.do/

