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Sección 1. De un vistazo 
Información técnica del 

Producto                                                                                                                                                  

FOTOGRAFÍA DEL PRODUCTO 

   
Nombre del producto 

 

 

 

   

 
 
 
 
 
 
Código y descripción sistema Armonizado de codificación 
arancelaria 7ma.    Enmienda versión 2022. 
Código Arancelario de la Guayaba: Tasa NMF = 20% 
0804.50.11 Frescas y 0804.50.12 Secas 
Localización nacional del producto 
Azua, La Romana, La Vega, Santiago y San Cristóbal. 

 Producción Total por año:                                                                                           

 Agricultura. www.agricultura.gob.do 

 

Ubicación Zonas Producción de Guayaba en RD 

            

 

 
 

 

Consumo Aparente 

 

 

Consumo Per Cápita Promedio anual:  0.11 Kg (0.25 Libras) 
 
Calendario Producción y Cosecha. Todo el año 

Flujos de comercio internacional y su comportamiento (tendencia). 

 

Sección 2. Datos sector externo 

Precios locales e internacionales. 
Estados Unidos: USD$  
 (https://fpma.fao.org/giews/fpmat4/#/dashboard/tool/international) 2023.   
 República Dominicana: USD$   
  (https://agricultura.gob.do/category/estadisticas-agropecuarias/precios-
de-productos-agropecuarios/precios-mayoristas/) 2023.    
 

Nivel de acceso al mercado internacional. 
 Mínimo acceso al mercado internacional: Acceso preferencial 
Centroamérica, EUA y Europa. Bajo niveles de MSF. 

Aranceles NMF y preferenciales en Región / País 
Destino. 
Arancel Aplicado EUA: Cero; Francia: Cero. 
Principales destinos del producto. 
Países Bajos, Alemania, Reino Unido, Canadá, Francia y Suiza. 
 

Principales competidores en los mercados destino. 

Brasil, Perú, Costa de Marfil, Ghana, Pakistán y España. 
 
Medidas Sanitarias e inocuidad mercado destino. 
1. Medidas geográficas sanitarias fitosanitarias restrictivas origen 
producto. 
2. Permiso Importación mercado destino oficial. 
3. Etiquetado descriptivo acorde requisito oficial destino: EUA: COOL. 
4. Requisitos en destino de empaque. 
5. Certificado fitosanitario Origen y buenas prácticas producción. 
6. Requisito registro producto en destino. 
 

Año 
Consumo  

QQ 
Consumo  

TM %Δ 

Consumo 
P/C anual 

(Libras) 

2019 43,273 1,963 - 0.24 

2020 39,502 1,792 -8.7% 0.30 

2021 37,144 1,685 -6.0% 0.23 

2022 37.852 1,717 1.9% 0.20 

2023 55,229 2,496 45.9% 0.26 

PRODUCCIÓN 

 
 

Año 

 
 
 

Producción 
TM 

 
 
 

Producción 
QQ %Δ 

 Precio a 
Nivel de 

Finca 
(RD$/QQ)  

 Producción 
Nacional 
(Millones 

RD$)  

2019 2,152.5 47,454 - 1,690.48 80.2 

2020 1,888.1 41,626 -12.3% 2,420.14 100.7 

2021 1,850.9 40,806 -2.0% 2,751.56 112.3 

2022 1,880.0 41,446 1.6% 2,823.09 117.0 

2023 2,427.5 53,518 29.1% 2,733.44 146.3 

COMERCIO EXTERIOR 

Año 
Export.

TM 
Export. 

QQ %Δ 

Import. 
TM 

Import. 
QQ %Δ 

2019 189.6 4,181 - - - - 

2020 96.4 2,126 -49.2% 0.1 3 100% 

2021 166.1 3,662 72.2% - - 0% 

2022 163.0 3,594 -1.8% - - 0% 

2023 181.1 3,781 5.2% 249.1 5,492 100% 

Las guayabas (Psidium) o arasá son un género de unas cien especies de árboles 

tropicales y árboles pequeños en la familia Myrtaceae, nativas de América. Las hojas 

son opuestas, simples, elípticas a ovaladas, de 5 a 15 centímetros de largo. Las flores 

son blancas, con cinco pétalos y numerosos estambres. La guayaba es de forma 

redonda o de pera, entre 3 a 10 cm de diámetro (hasta 12 cm en cultivos selectos). 

Tiene una corteza delgada y delicada, color verde pálido a amarillo en la etapa madura 

en algunas especies, rosa a rojo en otras, pulpa blanca cremosa o anaranjada con 

muchas semillitas duras y un fuerte aroma característico. Además de la vitamina C por 

la que se le reconoce, la guayaba también contiene mucha agua y pocas calorías y es 

rica en vitamina A, E y B12, hierro, cobre, calcio, magnesio, potasio, manganeso y 

fósforo, la ser rica en vitaminas y es considerada ácida disminuye los niveles de LDL. En 

la República Dominicana existes tres variedades traídas desde Taiwán al país, por la 

Misión Técnica de Taiwán fueron: Perla, Cristal y Tailandia. 
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