CRONOGRAMA PARA COMPARACION DE PRECIOS CP-2020-0010

ACTIVIDADES

Publicacion  llamado a participar la

Comparacion de Precios

en

PERIODO DE EJECUCION

26/11/2020 DESDE 03:00 p. m.

Periodo para realizar consultas por parte de los
interesados

02/12/2020 HASTA LA 10:00 a.m.

Plazo para emitir respuesta por parte del Comité
de Compras y Contrataciones

HASTA EL 03/12/2020 A LA 05:30 p.m.

Recepci6n de Propuestas: “Sobre A” y
“Sobre B” y apertura de “Sobre A”

La Presentacion de Ofertas Técnicas y Ofertas
Econbmicas sera hasta el viernes 07/12/2020 a
las 03:00 pmy la Apertura de las Ofertas

Propuestas Técnicas. Técnicas Sobre A Se realizara el lunes
08/12/2020 02:30 p.m.
9. Verificacion, Validacion y Evaluacion contenido
de las Propuestas Técnicas “Sobre A" y 08/12/2020 04:00 p.m.

Homologacién de Muestras, si procede.

Informe Preliminar de evaluacion de ofertas
técnicas

09/12/2020 a las 12:00 p.m.

Notificacion de errores u omisiones de naturaleza
subsanables.

10/12/2020 12:00 p.m.

Del 10/12/2020 al 11/12/2020

8. Visitas a las Instalaciones

9. Degustacion Del 14/12/2020 al 15/12/2020
10. Periodo de subsanacion de ofertas Hasta el 16/12/2020 10:00 p.m.
11. Periodo de Ponderacion de Subsanaciones 1711212020 hasta las 03:00 p.m.

12. Notificacion Resultados del Proceso de

Subsanacion y Oferentes Habilitados para la
presentacion de Propuestas Econdmicas “Sobre
Br’

18/12/2020 hasta las 4:00 p.m.

13.

Apertura de oferta Econémica Sobre “B”

La Apertura de las Ofertas Econémicas
Sobre B seré el miércoles 21/12/2020 9:30
a.m,




14. Evaluacion Ofertas Econémicas “Sobre B’ Hasta 22/12/2020 a las 04:00 p.m.
15. Adjudicacién 28/12/2020 03:00 p.m.
16. Notificacion y Publicacién de Adjudicacion 29/12/2020 03:00 p.m.
17. Plazo parala constitucion de la Garantia Bancaria 05/01/2021 15:00 p.m.
de Fiel Cumplimiento de Contrato
18. Suscripcion del Contrato 11/01/2020 12:00 p.m.
19. Publicacion de los Contratos en el portal .
institucién y en el portal administrado por el 11/01/2021 16:00 p.m.
‘Organo Rector.
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Ministerio de Agricultura

“Aito de la Consolidacion de la Sequridad Alimentania”
Departamento de Compras y Contrataciones

Especificaciones Técnicas para la Adquisicién de bienes y servicios

Objetivo General

Contratacion de Servicios de Suministro de Almuerzos Ejecutivo tipo Ejecutivo por un (1) aflo, para ser

consumidos por el Despacho del Ministerio de Agricultura.

2, Especificaciones Técnicas:
No | Cantidad | Nombre del item Descripcion pormenorizada del Item
1 Servicios de Definiciones: Contratacién de Servicios de suministro de 6,300

Almuerzos
Ejecutivos

Almuerzos Tipo Ejecutivo que deben contar con las variedades y

especificaciones detalladas a continuacién:

1.-En cada orden de servicios diaria, el suplidor debera ofrecer un

ment con las siguientes opciones

YVVYVVYVYY

2.-En cada orden de servicio diaria el suplidor debe proveer

2 variedades de Arroz

2 variedades de ensalada

2 variedades de carne (o 1 carne 1 pescado)
1 pastel6n o lasafia

1 sopa o sancocho

2 variedades de granos (frijoles)

1jugo natural o gaseosa

postre

el ment con:

Y v

YVVVYVVVYY

\ 17

Camareros para el servir el almuerzo
Chefing dish

Platos

Manteles

Cucharas, Cuchillos y tenedores

Copas 0 vasos.

Pinzas para servir

Nevera con hielo (con jarra y pala de servir)
Transporte dentro y fuera de la ciudad
Carrito para transportar los alimentos dentro del
Ministerio

Cambros para mantener la temperatura
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Datos de la Comparacion de Precios:

3

h 7

Objeto de la Comparacion de Precios

Constituye el objeto de la presente Convocatoria la
Contratacion de servicios de suministro de almuerzos tipo
ejecutivo.

Procedimiento de Seleccion

Procedimiento por Comparacion de Precios

Etapa de la Comparacion de Precios

La Comparacion de Precios sera de Etapa Multiple
Condiciones de Pago

A crédito, es decir a presentacion de factura y recibido
conforme del servicio suministrado. Pagos trimestrales.
Duracion del Servicio

La duracién del servicio serd durante 1 afio y/o hasta
agotar el monto contratado.

Caracteristicas y condiciones solicitadas:

p o
¥ 4

>

Y

Deberin incluir en su oferta el costo por plato.

Las ordenes de servicios diarias seran requeridas por el
Ministerio de Agricultura con un minimo de 24 horas de
antelacién, via correo electrénico, con la finalidad de
mantener un adecuado control.

El rubro correspondiente a este proceso es “Servicios de
Alimentacion”.

La empresa adjudicataria debe mantener la calidad y el
servicio mientras dure el suministro contratado.

Validez: 30 dias

Participantes: Podran participar en esta cotizacion todas las
empresas individuales o juridicas, que cumplan con los requisitos
siguientes:

~
e

Y

No estar afectado por el régimen de prohibiciones
establecidas en el Articulo 14 de la Ley 340-06 sobre
Compras y Contrataciones Pablicas.

Estar al dia en el pago de sus obligaciones tributarias y de
seguridad social.
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Documentos Que
Presentar

»

-

N

Oferta Técnica Sobre A

1. Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034)

2. Formulario de Informacién sobre el Oferente
(SNCC.F.042)

3. Registro de Proveedores del Estado (RPE) con
documentos  legales-administrativos  actualizados,
emitido por la Direccién General de Contrataciones
Pdablicas.

4. Constancia de la experiencia en el despacho del rubro
solicitado, minimo cinco (05) afios.

5. Permiso sanitario emitido por el Ministerio de Salud
Pablica y Asistencia Social, donde se manifieste la
catalogacion sanitaria asignada, vigente durante el
tiempo de ejecuciéon del contrato.

6. Presentar listado de los equipos y utensilios, los cuales
deben demostrar con documentos que son de su
propiedad.

7. Registro Mercantil vigente, con sello de la Camara de
Comercio. (Este requerimiento no aplica cuando el
oferente es Persona Fisica).

8. Constancia de Inscripcion en el Registro Nacional de
Contribuyentes (RNC).

9. Que los fines sociales sean compatibles con el objeto
contractual.

. Documentacién Financiera:

Estados Financieros de los tiltimos dos (02) afos de
ejercicios contables consecutivos.

Estatutos Sociales.

Certificacién emitida por la Direccién General de Impuestos
Internos (DGII) en la cual se manifieste que el Oferente esta
al dia con sus obligaciones fiscales.

4.- Certificacion de la Tesoreria de la Seguridad Social (TSS)
al dia

Documentacion Técnica:

Oferta Técnica del servicio ofertado, incluyendo menti,
logistica de transporte (conforme a las especificaciones
técnicas suministradas).

Plan de suministro, donde se especifique el niimero de
personas y organizacién en que se distribuirdn los alimentos.
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Para los consorcios:
En adicion a los requisitos anteriormente expuestos, los consorcios
deberan presentar:

1. Original del Acto Notarial por el cual se formaliza el
consorcio, incluyendo su objeto, las obligaciones de las
partes, su duracion la capacidad de ejercicio de cada
miembro del consorcio, asi como sus generales.

2, Poder especial de designacion del representante o
gerente tnico del Consorcio autorizado por todas las
empresas participantes en el consorcio.

2.15 Presentacion de la Documentaciéon Contenida en el
“Sobre B”

A) Formulario de Presentacion de Oferta Econémica
(SNCC.F.33), presentado en Un (1) original
debidamente marcado como “ORIGINAL” en la
primera pdagina de la Oferta, junto con Una (1)
fotocopia simple de la misma, debidamente marcadas,
en su primera pégina, como “COPIA”. El original y las
copias deberédn estar firmados en todas las paginas por
el Representante Legal, debidamente foliadas y deberén
llevar el sello social de la compafiia. NO
SUBSANABLE

B) Garantia de la Seriedad de la Oferta.
Correspondiente al UNO POR CIENTO (1%) del monto
total de la oferta, la cual debe ser emitida mediante un
Péliza de Seriedad o Mantenimiento de Oferta. La
vigencia de la garantia deberd ser igual al plazo de
validez de la oferta. NO SUBSANABLE

Las Ofertas econémicas deberan ser presentadas tnicas y
exclusivamente en el formulario designado al efecto,
(SNCC.F.033), siendo invilida toda oferta bajo otra

presentacion.

La Oferta Econémica debera presentarse en Pesos Dominicanos
(RD$). Los precios deberdn expresarse en dos decimales (XX.XX)
que tendran que incluir todas las tasas (divisas), impuestos y gastos
que correspondan, transparentados e implicitos segtin corresponda.
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Entrega de
documentacién

El Oferente sera responsable y pagard todos los impuestos, derechos
de aduana, o gravamenes que hubiesen sido fijados por autoridades
municipales, estatales o gubernamentales, dentro y fuera de la
Republica Dominicana, relacionados con los bienes y servicios
conexos a ser suministrados.

El Oferente/Proponente que cotice en cualquier moneda distinta al

Peso Dominicano (RD$), se auto descalifica para ser adjudicatario.

La Documentacion requerida debera entregarse en:

» Original y dos copias

T

» Carpetas de 3 hoyos.
~ Sobres separados y sellados (Sobre A y otro Sobre B)

Recepcidon de Ofertas:
Las propuestas deberan ser entregadas en la fecha establecida en el
Cronograma de Actividades, debidamente Selladas y Firmadas por
el Oferente y en la portada mostrar los datos siguientes:
NOMBRE DEL OFERENTE
(Sello Social)
COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES
Ministerio de Agricultura
Referencia: AGRICULTURA-CCC-CP-2020-
Direccion: Calle Jardines de Kioto, Esq.
Tulipan, Los Jardines del Norte,
Distrito Nacional
Teléfonos: 809-537-3888, Ext. 1076
Correo Electronico: olga.martinez@agricultura.gob.do

Forma de Pago:
A presentacion de Factura.

Criterios de
evaluacion

LA EVALUACION SERA BAJO LA MODALIDAD:
>  OFERTA TECNICA SERA EVALUADA CUMPLE O NO CUMPLE
» OFERTA ECONOMICA SERA EVALUADA CALIDAD PRECIO POR
PUNTAJE.
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el QUERTATHONICK (i B
~ INSTALACIONES — 20 PTS,
EQUIPAMIENTO 10 PTS,
PRESENTACION DE DEGUSTACION 30 PTS.
' T OFERTAECONOMICA 10 pts
TOTAL. 100 PTS,

OFERTA TECNICA

Instalaciones (20 puntos). Se evaluaran las instalaciones fisicas en las cuales se elaboran los alimentos,
verificando la delimitacién e interrelacién de las distintas dreas de produccion y servicios. Se considerara
que ésta permita cumplir con las pautas generales de seguridad e higiene para la manipulacién de
alimentos, los peritos verificaran las instalaciones fisicas y los vehiculos que hayan presentado en su
propuesta los oferentes. Para tales fines cada oferente debera presentar los vehiculos disponibles. Una vez
adjudicado el contrato, se realizardn inspecciones periédicamente y sin previo aviso a las instalaciones
fisicas para verificar las condiciones en que se encuentran, asi como el nivel de calidad e higiene. La
prestacion de un servicio de 6ptima calidad e higiene requiere que sea imprescindible contar con
instalaciones y flota de distribucién.

1. El piso del local en donde se elaboran los alimentos 2 0
debe ser material ficilmente lavable y debe tener vias
de drenaje para evitar acumulacién de agua
residuales luego de la limpieza.

2.El local en donde se elaboran los alimentos debe 2 0
tener un cuarto de basura climatizado, para evitar la
descomposicién de los desperdicios o desechos
solidos. La basura debe ser retirada diariamente para
evitar su acumulaci6n.

3. La infraestructura fisica del Local debe ser en 2 0
concreto, los techos bien conservados sin
filtraciones y las puertas, ventanas, pisos y
paredes deben estar en condiciones optimas

4. Las instalaciones eléctricas deben estar en buen 1 0
estado y protegidas.
5. La iluminacion natural o artificial debe permitir 1 0

realizar las actividades correspondientes.
6. Los productos quimicos utilizados para eliminar 2 0
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las plagas deben estar aptos para ser utilizados en
lugares donde se manipulan, preparan o elaboran

alimentos.

7. En el local de preparacién, fabricacién o 2 0
manipulacién de alimentos, no deben tener animales

domésticos nidecrianza.

8. Abastecimientodeaguaellocalendondese elaboran 2 0

los alimentos debe contar con suministro de agua
potable para la limpieza y servicios de higiene del
personal. No debe usar agua de pozo. Los medios
de almacenamiento (tinacos, cisternas, tanques) deben
estar limpios y en buen estado.

9. Almacén, el local en donde se elaboran los 2 0
alimentos debe contar con un drea para almacenar
todos los insumos alimenticios (procesados o no
procesados) con la cual se prepararan los alimentos,
con la debida proteccion contra de plagas,
animales,

10. Almacén Refrigerado. El local debera contar con 2 0
cuarto frios para la conservacién y/ o congelacion de
los alimentos e insumos que lo requieran.

11. Flotilla de distribucién vehicular. El proveedor 2 0
deberd contar con dos o mas vehiculos
debidamente acondicionados para el transporte de
alimentos.

Equipamiento (10 puntos)

1. Debe estar equipada correctamente (Equipos 4 0
Industriales de cocina en ¢ptimas condiciones). Mesas
de porcinamente, mesa frfa para pantry, cambros,
carros estacionarios, estufas industriales en acero
inoxidable con capacidad para la elaboracién de la
cantidad de alimentos requeridos y ademads
equipamientos necesarios que permitan dar el servicio
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demandado.

2, Generador Eléctrico de Emergencia, en operacion. Se 3 0
tomard en cuenta la capacidad de generacién,
condiciones fisicas y mecénicas, con el fin de verificar
que la cadena de frio de los alimentos no esté
comprometida con la interrupcién del servicio de
energfa eléctrica que pudieran ocurrir.

3. El oferente debe contar con el almacenamiento 3 0
adecuado para materia prima y las éreas de
preparacion debidamente separadas, con el proposito
de evitar la contaminaci6n cruzada de los alimentos.

Presentacion Degustacion: (30 puntos).

Sera evaluada la propuesta de servicio tomando en cuenta la calidad nutricional, la variedad del ment
entregado en la propuesta, el sabor y la presentacion. En lo que se refiere al menti, serdn considerados
como obligatorios contar con balance nutricional y se acreditara la puntuacion correspondiente, si la
confeccion de este contiene lo requerido. Todos los platos seran preparados v representados de modo que
resulten atractivos para su ingesta, este punto se evaluara durante la degustacion dia especificado el
cronograma de la comparacion de precios.

e Elaceite utilizado en las preparaciones debera ser de oliva, girasol,
maiz, nuez, germen de trigo de soya.

e Lasal debera ser yodada.

e Las verduras, hortalizas y legumbres serdan de primera calidad,
preferentemente frescas y de temporada, cocinadas o ensaladas.

* Las carnes y los huevos serdn de primera calidad. Las carnes deben
ser frescas, libre de aditivos v sin grasa visible.

¢ La forma de preparacion de los alimentos ha de ser variada y baja
en grasa: asados, hervidos, a la plancha, guisados.

Calidad 5 2 0
nutricional

Variedad 5 2 0
Sabor 10 5 0
Presentacion 10 5 0
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Oferta econémica (40 puntos):

Se evaluard la propuesta méas econémica de acuerdo con lo siguiente:

Precio ] 40
Oferta mas baja ...........ccccuvveiineiiinn..n, 20pts
Ofertamasalta ..........c.oceeevneernnnnnn... 10pts
Capacidad Financiera, .....ooiseessiscsisess 10 pts

Condiciones Especificas del Contrato
Los costos de notarizacién del contrato corren por cuenta del adjudicatario




