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Circular 1

1. Partiendo de 214,200 platos solicitados debemos anadir el 10% mas o ya esta
contemplado en los 214,200?

No esté contemplado el 10 % de imprevistos

5i, cada plato debe tener una opcién de carne y pastelén o lasafia

2. ;Cada plato debe tener carne y pastelén? Si, cada plato debe contener carne y

pastelon.

3. (Cada debe tener opcion a carne, pastelon o lasafia?

Si, cada plato debe tener una opcién de carne y pastelén o lasafia

4. ;A qué se refieren con el espacio alterno?

En el afea fisica donde se despachan los almuerzos del personal, hay un espacio
disponible que consideramos darle la alternativa de instalar una pequena cafeteria
para el suplidor que asi lo desee.

5. Buenos dias, mediante la presente solicitamos por favor informacién de cémo
podemos obtener el plano de espacio fisico que necesitamos para preparar la
propuesta técnica del espacio alterno, segin se indica en acipite C, punto 9 de la
pagina nitmero 28 de la mencionada propuesta.

El plano fue colgado en el Portal Transaccional.

6. Me gustaria saber si se puede programar una visita para conocer las instalaciones.

Si

7. ¢(Porqué hay que notarizar un documento tan simple como otorga los dias de crédito
a la institucién?

La notarizacién de un acto bajo firma privada como es el caso en la especie es

la forma de comprobar la veracidad del documento elaborado. Al momento en

que el declarante se presenta ante el notario este valida que la persona que

declara es quien firma, con esto se garantiza la fidelidad del documento para
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que pueda surtir los efectos juridicos derivados del compromiso contractual,

por ende, su importancia.

8. ¢(La degustacion sera preparada durante la visita a las instalaciones?

No, se hara un calendario para las degustaciones.

9. ¢(Dénde podemos conseguir el plano del espacio fisico para desarrollar el disefio?
El plano fue colgado en el Portal Transaccional.

10. Luego de un cordial saludo nos dirigimos a usted para saber qué cantidad de
almuerzos se consumen de lunes a viernes y saibado y domingo, en el mismo orden
donde podemos adquirir el plano de la cafeteria para poder trabajar con la
propuesta del mismo.

El plano ha sido colgado en el Portal Transaccional.
Con relacion a la cantidad de Almuerzos diarios el promedio es de 780.
No servimos Almuerzos los fines de semana.

11. ;Los dos tipos de granos que ustedes solicitan son guisados o uno guisado y uno en
moro?
Si, moro y la otra opcion guisado.

12. ;La lasafia o cualquier tipo de pastelon, relleno de carne, pollo, queso o embutido,
sustituye a una porcion de carne o pescado?

No, debe incluirse como parte del menu del dia

13. ;El sancocho con arroz blanco es considerado servicio completo?
Si, pero debe haber otra opcién, no solo eso

14. ;Cuantos lotes son, porque solo vemos almuerzo? Solo un lote

15. ;Se tiene que llevar mesas, manteles, bambalinas, cuberterias para la degustacion?
Si, debe incluir todo esto en su presentacion.

16. ;Para cuantas personas es la degustacion? Seis personas
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¢{Qué mobiliarios, equipos, utensilios y aditamento, se requieren para equipar,
donde se van a servir los almuerzos diariamente?

En el pliego se detalla lo solicitado, exhibidores con baiio de maria, cuberteria para
servir, platos desechables, etc.

¢La oferta técnica (sobre A) se puede mandar fisicamente o es obligatorio enviarlo
digital, o en ambos formatos?
Debe ser fisica

(Qué aiios de los estados financieros se requiere, el 2018 y 2019, o el 2019 y 2020?
2019 y 2020

¢Los 10 afos 0 mas de experiencia del proponente tienen que ser obligatorio de la
compaiiia, o incluye la experiencia de los duefios o gerentes en otras compaiiias?
Es obligatorio de la compaiiia

;Se requiere el 100% del puntaje de la oferta técnica para pasar a la final (apertura
sobre B)?

No, esa condicion forma parte del proceso

. (El puntaje de 4 meses o mas para ofrecer el crédito a dicho Ministerio de

Agricultura, no limitaria a las MiPymes, ya que ofertar menos tiempo de crédito
tendria mucho menos puntos para competir con las grandes empresas en el puntaje
final?

No, ese requisito es parte del proceso y del pliego

¢Nos podrian informar, de que normas, ya sean nacionales e internacionales, han
elaborado sus peritos, la oferta técnica y la oferta econémica, propuesta por ustedes
en dicho pliego de condiciones?

Muchas de estas normas, exigidas por ustedes en dicho pliego, podrian limitar la
participacion de muy buenos oferentes con vasta experiencia, con buenas
referencias comerciales y bancaria, con buena estructura fisica, equipamiento,
vehiculos y logistica, por lo que le sugerimos que tomen en cuenta dentro de estos
punto, por ejemplo, los mas de 10 afios de experiencia de las compaiiias
participantes, del crédito de 4 meses o mas que tendriamos que ofrecerle al
ministerio de agricultura para obtener la puntuacién maxima y otros puntos no
contemplado en auditorias nacionales e internacionales como ISO9000 e
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1SO22000, que son las norma que rigen mundialmente la mayoria de concurso de
alimentacion similares al que ustedes ofrecen.

Gracias por la observacion, para futuros procesos se tomard en cuenta. No obstante,
hacemos la salvedad de que los peritos no elaboran ofertas técnicas ni econémicas del
proceso; sino especificaciones técnicas y criterios de evaluacion los cuales se definen a
partir de la necesidad de la institucién en el marco de la normativa plasmada en el
numeral 1.6 del pliego.

24. La oferta debe incluir un 10% para imprevisto durante la vigencia del contrato es
para cubrir casos tales como: personal de nuevo ingreso, o en caso de personal que
tenga que trabajar jornadas extraordinarias, siempre a requerimiento del MA. Este
monto del 10% debe reflejarse en la oferta econémica?

Si, deben incluirlo

25. ;Debemos hacer un levantamiento para poder disenar el drea a utilizar?, cuando

seria? Cuando gusten, solo deben avisar

26. ;Cuales son los horarios establecidos para servir el almuerzo? A partir de las 11 de

la mafiana.

27. ;Cuantos turnos tienen por horario? Un solo turno

28. ;Para la entrega de muestras debemos hacer montaje de mesas, manteles y
bambalinas y de paso llevar una persona para servicio? Deben hacer el montaje

segtin lo considere cada oferente.

29. ;La tarjeta de vacunacion es una por cada persona o alguna vacuna que se le haya

suministrado en el tiempo que tienen laborando para la empresa? Es por cada

persona.
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fféliélope Pérez

Constltoria Juridica.

Contadora Depto De Compras



